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er und Messe trennen

sinvernehmlich

ftliche Probleme fiihrten zur Trennung.

se Dornbirn und
sse-Caterer dom-
r GmbH beenden
nmenarbeit per
iiber informierte
tschlechner, Ge-
¢ der Messe
,Wir haben uns
tigem Einverneh-
entschieden, die
rbeit nicht mehr
L.“ domcatering ist
tober 2014 fiir das
ohl der Besucher
tungen der Mes-
zustindig.
e hinsichtlich der
rbeit von Messe
mmd domcatering
demnach doch
lenn Mitte Mirz
annt, dass der
-Miteigentiimer
iftsfithrer Jiirgen
das Unterneh-
jen wird. Damals
:atering-Miteigen-
stoph Walch als
:1 Mutschlechner
, dass dies keine
en auf die Koope-
das Catering bei
aben werde.
chner begriindet
itwicklung damit,
ufgrund der per-
rrinderungen bei
r nun doch zuletzt
haftliche und or-
he Probleme beim
iternehmen  er-
n. Dies hitte auf
:n zur Erkenntnis
s die Zusammen-
r gleich beendet

Auch Christoph Walch be-
stitigt die Entscheidung, sich
einvernehmlich per sofort
zu trennen. Auch er nennt
als Griinde das Ausscheiden
von Oberhauser und eini-
ge wirtschaftliche Faktoren.
domecatering hat wie berichtet
rund 100.000 Euro in die Cate-
ring- und Kiichenausstattung

am Standort Dornbirn inves-

tiert. Einen Teil dieser Aus-
stattung habe die ,derwalch
GmbH - premium catering®,
die Hauptfirma von Christoph
Walch, der domcatering
GmbH abgekauft, um deren
Schulden zu reduzieren. Die
sechs fixen Mitarbeiter seien
bereits freigestellt worden.
Das Unternehmen bleibe al-
lerdings bestehen und soll zur
Betreuung von neuen Kunden
fortgefithrt werden.

Mit mehreren Partnern

In absehbarer Zukunft wer-
de die Messe Dornbirn das
Messe-Catering etwas flexib-
ler handhaben als bisher, sagte

Mutschlechner. Das bedeute,

dass man aus einem Pool fiir
bestimmte  Veranstaltungs-
formate jeweils den Caterer
wihlen werde, der am besten
dazu passt.

Dass dieses flexible Ca-
terer-Modell dauerhaft bei
der Messe Dornbirn Einzug
halten wird, glaubt Mutsch-
lechner unterdessen nicht.
Vermutlich werde man mit
der Fertigstellung des Messe-
Neubaus wieder einen festen
und exklusiven Catering-Part-
ner an Bord holen.

Bei den

- kiinftigen
Messe-Ver-
anstaltungen
wird jeweils
ein passender
Caterer aus

. einem Pool

ausgewahlt.
SHUTTERSTOCK
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Paten-Familien | dringend
1
Fiir etwa zehn ]ugend]i_ jdhrigkeit ein sicherer Hafen
che wird in Vorarlberger
Familien fiir einen be-
grenzten Zeitraum ein

sicherer Hafen gesucht.

ie kommen nach einer
gefahrvollen Flucht v6l-
lig auf sich allein gestellt

nach Vorarlberg: Minderjih-
rige unbegleitete Fliichtlinge

sind in ihrem Heimatland von
Hunger, Versklavung oder Ge-

walt bedroht - die Flucht ist oft

ihre einzige Chance. In Vorarl-

berg werden derzeit rund 70,

ausschliefflich mainnliche Ju-
gendliche im Alter zwischen

14 und 18 Jahren in den Wohn-

gemeinschaften der Caritas
Fliichtlingshilfe betreut. In den
nichsten Wochen und Mona-
ten konnten es deutlich mehr

werden.

Erstmals sucht der Pflege-

kinderdienst des Vorarlberger

Kinderdorfs im Auftrag der
Kinder- und Jugendhilfe und in
enger Kooperation mit der Ca-
ritas zudem Familien, die fiir

junge Fliichtlinge bis zur Voll-

sind. Der 18-jdhrige Nasrat Sedi-
qi hat diesen Hafen nach seiner
Flucht aus Afghanistan bereits
gefunden. Seit iiber eineinhalb
Jahren hat er bei Katharina Troy
und Richard Gassner in Weiler
ein neues Zuhause - und damit
verbunden Halt sowie Gebor-
genheit. ,Meine Kinder sind
erwachsen und aus dem Haus.
Nachdem ich in Pension ge-
kommen bin, war fiir mich klar,
dass ich mich sozial engagie-
ren moéchte®, erzidhlt Katharina
Troy.

Chemie stimmte

Uber die Zeitung erfuhr sie
vom Mentorenprogramm der
Caritas-Fliichtlingshilfe.  ,Ich
habe mir das  Angebot genauer
angeschaut und dabei Nasrat
kennengelernt.“ Die Chemie
stimmte zwischen den beiden
von Anfang an. Nachdem der
junge Afghane genau wie sie
Sport als grofies Hobby hat und
auch gerne kocht, war fiir sie
klar: ,,Wir versuchen es.“

Katharina Troy gab Nasrat

Nachhilfe in Deutsch und un-
terstiitzte den Jugendlichen, wo
er Hilfe brauchte. Der Kontakt
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wurde intensiver und schliefs-
lich entschloss sich die Familie,
den Teenager bei sich zu Hause
aufzunehmen. In Weiler lebt
Nasrat Sediqui den Alltag eines
ganz normalen Jugendlichen:
Vormittags geht er in die Schu-
le und holt den Hauptschulab-
schluss nach. Neben seinem
Hobby, dem Ringen, verbringt
er seine Freizeit gerne mit Ten-
nis, Skifahren, Radfahren oder
mit seinen Freunden. , Er muss
auch sein Zimmer selbst in Ord-
nung halten und manche Ar-
beit im Haushalt erledigen, das
gehort dazu®, erzihlt Katharina
Troy und lacht: ,.Es gibt da auch
ab und zu Krach, eben wie in
einer ganz normalen Familie.*
Nasrat Sediqui ist durch die
Sicherheit und den Halt, den
ihm sein Zuhause gibt, ruhiger
geworden. ,Wenn man die
Geschichte seiner Flucht hort,
versteht man, dass er anfangs
oft aufbrausend war. Diese jun-
gen Menschen haben ihn ih-
rem Leben schon viel kimpfen
miissen”, meint die ehemalige
Lehrerin. Christoph Hackspiel,
Geschiftsfithrer des Vorarlber-
ger Kinderdorfs, ist iiberzeugt,
dass sich fiir viele junge Fliicht-

HILFE GESUCHT

Wer kann sich vorstellen,
Paten-Familie fUr einen
Flochtling im Alter zwischen
16 und 18 Jahren zu sein?
Kontakt und néhere Infor-
mationen: Silvia Zabernigg,
Pflegekinderdienst des
Vorarlberger Kinderdorfs,

T +43/(0)5522/82253-0,
E-Mail pkd@voki.at, www.
vorarlberger-kinderdorf.at

Nasrat Sediqi, ein junger

Fliichtling aus Afghanistan, hat
bei Katharina Troy ein Zuhause
gefunden. Viele andere warten

noch auf Hilfe.
VORARLBERGER KINDERDORF

gesucht

linge im familiiren Rahmen
vielfiltige Chancen erdffnen
wiirden: ,Viele dieser jun-
gen Menschen wiinschen sich
nichts sehnlicher, als nach all
den erlittenen Verlusten etwas
aus ihrem Leben zu machen.
Patenfamilien koénnen durch
ihre Gastfreundschaft und ihr
Engagement mafigeblich dazu
beitragen, damit diese Jugend-
lichen ihre Potenziale éntfalten
und einen guten Platz in un-
serer Gesellschaft finden kon-
nen. Letztlich kénnen wir alle
durch so eine Form von gelun-
gender Integration bereichert
werden.“ :

»Schon viel geschafft*

_Natiirlich plagen Nasrat oft
Angste und Sorgen um seine in
Afghanistan zuriickgebliebene
Mutter und seinen Bruder, der
verschollen ist. Fiir die Zukunft
ist ihm eine gute Ausbildung
wichtig. An Motivation und Ein-
satzwillen mangelt es ihm nicht.
Am liebsten wiirde er Polizist
werden oder eine Banklehre
machen - bis dahin ist es jedoch
noch ein weiter Weg: ,,Ich habe
aber schon so viel geschafft, wir
werden sehen, was moglich ist.“

ANDREA MILSTEIN

Wenn Stein auf
Stein trifft ...

ie wire es mit einem

Kiichenwerkzeug, das
schon im alten Testament
erwihnt wurde? Der Morser
ist das mit Abstand dlteste
Kiichen-Multifunktions-
gerit: robust, verlisslich,
einfach in der Anwendung
und obendrein wartungsfrei.
‘Warum so viele Mérsermo-
delle ein Schattendasein in
Kiichenschrinken fithren,
kann nur damit erklirt wer-
den, dass sich viele Leute
nicht tiber das Potenzial ih-
rer Morser/Stéfiel im Klaren
sind oder nur ein Puppenkii-
chenmodell davon besitzen.

Ein guter Morser muss
in erster Linie einiges an
Gewicht aufweisen, um Sta-
bilitit zu garantieren, sollte
nicht pords sein, damit kein
Abrieb entsteht und keines-
falls zu klein (Durchmesser
zwischen 16 und 20 Zenti-
meter), damit, was immer
darin zerkleinert, zerstofien,
verrieben oder verquetscht
wird, moglichst in der Mul-
de bleibt. All dies erfiillt ein
Morser/Stofbel-Set aus Gra-
nit (hier im Lindle gesehen
im Asienshop in Hard), der
Dank der rustikalen Bauwei-
se zahlreichen zukiinftigen
Generationen zur Freude ge-
reichen wird. Kostengiinstig
in der Anschaffung und vor
Inflation geschiitzt.

Im Gegensatz zur elek-
trisch betriebenen Maschi-
ne, entstehen im Morser
kaum wahrnehmbare (hohe)
Temperaturen, zudem
lasst sich die Feinheit des
Zerkleinerungsgutes {iber
die stufenlose Dosierung
der eigenen Kriifte prizise

EIN PLADOYER FURS ESSEN
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kontrollieren. Neben dem
Zerstofien von trockenen
Gewlirzen wie Pfeffer,
Koriander, Kreuzkiimmel,
Kardamon oder Nelken,
eignet sich ein Morser gera-
dezu hervorragend fiir die
Herstellung aller Arten von
Pestos aus frischem Basili-
kum, Koriander, Petersilie
oder Barlauch. Eine Cur-
rypaste aus Kreuzkiimmel,
Koriander, Chilis, Galgant,
Zitronengras, Korianderwur
zeln, Limettenblittern, Scha-
lotten und Knoblauch im
Granit-Morser hergestellt,
verstromt ein herrliches
Aroma, das nur mit Therapie
vergleichbar ist. Marinaden
fiir Salate, Fleisch und Fisch,
ja selbst Mayonnaise lassen
sich problemlos im Morser
zubereiten. Niisse (und
Samen) aller Arten erleben
ihre Wiederauferstehung

als Nussbutter oder, mehr
oder weniger fein zerstofben,
als Zugabe zum Miisli oder
Salat. Selbst Guacamole
verdankt ihre Entstehungs-
geschichte dem Mdrser.

Ein paar Avocados mit Salz,
Kreuzkiimmel, Limettensaft,
etwas Chili und frischem
Koriander im Morser zer-
stofRen und nach Belieben
eine zerkleinerte Tomate un-
termischen. Schaffen auch
Kinder, sobald sie das mehr-
fache Gewicht des Stéfels
erreicht haben.

Andrea Milstein leitet das Kochstu:
dio esskiiche Gotzis. Interessierte
konnen sie telefonisch erreicher
(Telefon: 0699/13213261) oder sie
per E-Mail (info@esskueche.com,
kontaktieren (mehr zur esskiiche
unter www.esskueche.com).



